Coatepec, Veracruz. Ciudad del Café
Hacia 1830, en la región de Coatepec, se empezó a sembrar café. Se cultiva sobre 750m altura, a esto debe su nombre de café de altura.

Coatepec tiene una importante producción de café de excelente calidad.

Cada año se organiza la Feria del café entre los meses de abril y mayo. Allí se exhibe la producción local de café y se puede consumir este producto.

PROCESO DE PRODUCCIÓN DEL CAFÉ

Siembra de los cafetos o planta del café

1. Germinación del grano. Remojar semillas previamente seleccionadas para que se hinchen un poco y empiecen a germinar. Luego se depositan en planchones de arena donde se mantienen húmedas y protegidas de los rayos del sol.

2. Colocación de las plantas en almácigos, que son bolsas con tierra preparada y abonada donde se siembran las plantas que han germinado.

3. Trasplante a la tierra después de unos meses de las plantas de café o cafetos.

4. Producción de los cafetos. Empiezan a producir de uno a cinco años después de su trasplante. El fruto es pequeño parecido a las cerezas. Se le llama café cereza.
Producción de café

1. Recolección del café cereza y separación de los granos vanos o defectuosos de los buenos.
2. Beneficiado húmedo. Consiste en quitar la cáscara y la pulpa. Se presionan los granos entre dos discos de metal, usando agua para facilitar la tarea. El resultado se le llama café pergamino, ya que la semilla queda todavía cubierta por una cáscara café.

3. Fermentación. El grano se fermenta durante 24 horas en tanques de agua para que luego se pueda retirar esta cáscara del grano.

4. Secado. El grano se coloca en techos o patios de cemento para que se seque durante 5 días. Se mueve para que seque de forma regular. Hay también máquinas para secado.

5. Beneficiado seco. Quitar el mucilago seco (cáscara) por medio de máquinas trilladoras. Se obtiene el café oro o verde.

6. Tostado y molido o elaboración de café soluble.
Organizaciones de productores locales de café en Coatepec

Existen varias organizaciones de productores, grupos de ejidatarios y un consejo regional que pretenden difundir el consumo del café, sus ventas en México y fuera del país, así como cuidar la calidad de los productos. La mayoría de sus miembros son campesinos de escasos recursos y por eso es importante que se organicen para mejorar las ventas y así tener mejores ingresos.

Una de las propuestas de los ejidatarios es tener un comercio justo, es decir, que el café se venda a un precio que permita pagar sus costos de producción y tener una ganancia por las ventas. Aunque esta idea debería de ser lo usual, muchas veces el mercado del café depende de los costos que se fijan a nivel internacional, lo cual muchas veces lleva a que los productores pierdan al vender sus productos.
Información obtenida de http://www.xalapa.net/sitios/coatepec.htm
